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Firmen-News

Wenn sich vor dem Grill Schlangen

bilden, sind sie am brutzeln:

Die heissgeliebten Gourmetgrill
Spezialitaten, die jede Mahlzeit zum
Gartenfest machen. Bestes, zartes
Gefllgelfleisch aus der Schweiz —
kostlich vorgewiirzt.

Ein kulinarisches Sommervergniigen!
Mehr Informationen erhalten
Sie bei Ihrem Fredag-Partner.

FREDAG
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Cook fine - win time

FREDAG AG
Root - Schweiz - Tel. 041 455 57 00
www.fredag.ch

Vier Jahre hat Markus Hans auf die Baubewilligung warten miissen. Nun freuen sich seine Partnerin
Sandra Roth, Managerin und gute Seele des Unternehmens, und Marketingfrau Eveline Felder (I.) mit
ihm (iber die Eréffnung des neuen Firmensitzes mit dem grossen repréasentativen Ausstellungsraum.
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untereinem Dach

Béard SA, BerndorfLuzern AG, Hupfer AG, Victor Meyer AG und Kreavita sind bekannte Grossen
inSachenTable Top. Nun hatderen Inhaber Markus Hans die Standorte zusammengelegt. Das
diirfen Gastroprofis vom neuen Kompetenzzentrumin Sempach erwarten.

Das alte Fabrikgeb4aude in Sem-
pach-Station strahlt in neuem
Glanz. 8,5 Millionen Franken
hat Markus Hans in den neuen
Firmensitz investiert. <Mit der
Konzentration auf einen Stand-
ort kdnnen wir unsere Kunden
nun noch besser bedienen»,
sagtder Inhaber des fithrenden
Anbieters fiir Gegenstinde der
Tafelkultur und Kiichenlogis-
tik. So haben Kunden die Mog-
lichkeit, im 800 Quadratmeter
grossen Ausstellungsraum Neu-

heiten und Klassiker aller Mar-
ken der fiinf Firmen zu kombi-
nieren. Synergien werden auch
in der Administration und der
Logistik genutzt.

Auf5000 Quadratmetern
Logistikflache lagern 18000
sofort lieferbare Artikel.

Und zahlreiche weitere Artikel
werden auf Bestellung ausge-
liefert. (Die Ansprechpartner
fiir die Kunden bleiben diesel-

Im hellen und luftig eingerichteten Ausstellungsraum lassen sich
Neuanschaffungen und Ergdnzungen in Ruhe aussuchen.

ben», erginzt Markus Hans. In
Sempach wurden zehn neue
Stellen geschaffen. Somit be-
schiftigt die Markus-Hans-
Gruppe 75 Mitarbeiter und drei
Lernende. Die Gruppe erzielt
mit Table-Top-Produkten und
Kiichenlogistik 52 Millionen
Franken Umsatz.

gabriel .tinguely@gastronews.ch
www.berndorf.ch
WWW.victor-meyer.ch
www.hupfer-schweiz.ch
Fotogalerie: www.expresso.ch

Uber 9700 Teile werden téglich
an Kunden ausgeliefert.
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Bernhard Schmid, B. Schmid AG, iibergibt Markus
Hans im Namen aller Lieferanten ein Geschenk.

Beatrice Just, Porzellanfabrik Triptis, und Urs
Kaser, Einkaufer, erfreuen sich an den Desserts.

Details der Ausstellung: Porzellan von Bauscher
seine Frau lassen sich den Hauptgang schmecken. und Mundgeblasene Denk’Art-Glédser von Zalto.

Markus Wespi, Ammann von Neuenkirch, und

Die Junioren-Kochnationalmannschaft hat die Gaste der Eréffnungsfeier kulinarisch verwéhnt. Die
Jungkédche unterstiitzt haben Rolf Miirner, Swiss Pastry Design, Tobias Kofmel, Koch der Markus Hans
Gruppe, Gastgeberin Sandra Roth, Coach Daniel Schmidlin und Norbert Schmidiger vom Kochverband.

Claudio Dommann erklért den Mitarbeiterinnen
Cup wollen sie mit diesem Hauptgericht punkten. im Service wie die Teller prdsentiert werden sollen.

Testkochen fiir die Junioren: Am Culinary World
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PASTINELLA
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UN AMORE DI PASTA

Fiori
Caprese

Schnell zubereitet

und dennoch

wie bei Nonna!

Fordern Sie die Sortimentsliste an.

Pastinella Orior Menu AG

CH-5036 Oberentfelden - pastinella.ch




