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heitenundKlassiker allerMar-
ken der fünf Firmen zu kombi-
nieren. Synergienwerdenauch
in der Administration und der
Logistik genutzt.

Auf 5000Quadratmetern
Logistikfläche lagern18000
sofort lieferbareArtikel.

UndzahlreicheweitereArtikel
werden auf Bestellung ausge-
liefert. «Die Ansprechpartner
für dieKunden bleiben diesel-

ben», ergänzt Markus Hans. In
Sempach wurden zehn neue
Stellen geschaffen. Somit be-
schäftigt die Markus-Hans-
Gruppe75Mitarbeiterunddrei
Lernende. Die Gruppe erzielt
mit Table-Top-Produkten und
Küchenlogistik 52 Millionen
FrankenUmsatz.
gabriel.tinguely@gastronews.ch

www.berndorf.ch
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DasalteFabrikgebäude inSem-
pach-Station strahlt in neuem
Glanz. 8,5 Millionen Franken
hatMarkusHans in den neuen
Firmensitz investiert. «Mit der
KonzentrationaufeinenStand-
ort könnenwirunsereKunden
nun noch besser bedienen»,
sagtder Inhaberdes führenden
Anbieters fürGegenständeder
Tafelkultur und Küchenlogis-
tik. SohabenKundendieMög-
lichkeit, im 800 Quadratmeter
grossenAusstellungsraumNeu-

Vier JahrehatMarkusHansaufdieBaubewilligungwartenmüssen.Nun freuensich seinePartnerin
SandraRoth,ManagerinundguteSeeledesUnternehmens, undMarketingfrauEveline Felder (l.)mit
ihmüberdieEröffnungdesneuenFirmensitzesmitdemgrossen repräsentativenAusstellungsraum.

Tafelkultur:Jetztgibtesalles
untereinemDach
BéardSA,BerndorfLuzernAG,HupferAG,VictorMeyerAGundKreavitasindbekannteGrössen
inSachenTableTop.Nunhatderen InhaberMarkusHansdieStandorte zusammengelegt.Das
dürfenGastroprofis vomneuenKompetenzzentrum inSempacherwarten.

HEISSHUNGER

GARANTIERT

Wenn sich vor dem Grill Schlangen

bilden, sind sie am brutzeln:

Die heissgeliebten Gourmetgrill

Spezialitäten, die jede Mahlzeit zum

Gartenfest machen. Bestes, zartes

Geflügelfleisch aus der Schweiz –

köstlich vorgewürzt.

Ein kulinarisches Sommervergnügen!

Mehr Informationen erhalten

Sie bei Ihrem Fredag-Partner.

FREDAG AG
Root · Schweiz · Tel. 041 455 57 00

www.fredag.ch

Die Junioren-Kochnationalmannschaft hat dieGästeder Eröffnungsfeier kulinarisch verwöhnt.Die
JungköcheunterstützthabenRolfMürner,SwissPastryDesign,TobiasKofmel,KochderMarkusHans
Gruppe,GastgeberinSandraRoth,CoachDanielSchmidlinundNorbertSchmidigervomKochverband.

Fiori
Caprese

Pastinella Orior Menu AG
CH-5036 Oberentfelden · pastinella.ch

Fordern Sie die Sortimentsliste an.

Schnell zubereitet

und dennoch

wie bei Nonna!

Imhellenund luftig eingerichtetenAusstellungsraum lassen sich
NeuanschaffungenundErgänzungen inRuheaussuchen.

Über 9700Teilewerden täglich
anKundenausgeliefert.

Testkochen fürdieJunioren:AmCulinaryWorld
CupwollensiemitdiesemHauptgerichtpunkten.

ClaudioDommannerklärt denMitarbeiterinnen
imServicewiedieTellerpräsentiertwerdensollen.

Beatrice Just, Porzellanfabrik Triptis, undUrs
Kaser, Einkäufer, erfreuen sich andenDesserts.

BernhardSchmid,B.SchmidAG,übergibtMarkus
Hans imNamenaller LieferanteneinGeschenk.

MarkusWespi,AmmannvonNeuenkirch,und
seineFrau lassensichdenHauptgangschmecken.

Details derAusstellung: Porzellan vonBauscher
undMundgeblaseneDenk’Art-Gläser vonZalto.


